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info@hotelschlossrued.ch  
+41 62 531 21 11  

 
 

 
 
 
 

 
 

 
 

Im Hotel Schloss Rued legen wir besonderen Wert darauf, woher  
unsere Produkte kommen. Viele unserer Zutaten stammen von regionalen 

Produzenten, mit denen uns langjährige Partnerschaften verbinden. Wir 
kennen ihre Höfe, ihre Werkstätten und ihre Leidenschaft fürs Handwerk. 

Unser Sauerteigbrot wird aus Mehl der Schloss mühle Rued hergestellt und von 
unserem lokalen Bäcker Mathys aus Schöftland für uns gebacken – eine 

Hommage an traditionelles Handwerk und ehrliche Lebensmittel.  
 
 

Unsere Käseauswahl beziehen wir vom Maître Fromager Rolf Beeler aus  
Mellingen  AG  und  von  Jumi  aus Boll  BE.  Die  Kaffeebohnen  röstet die 

Rösterei Rast mit Sorgfalt und Erfahrung und unser Honig stammt aus der 
Umgebung.  

 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

 

 
 

BRUNCH 
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À LA CARTE  
 

Gerne servieren wir Ihnen die Speise n frisch zubereitet,  
direkt an Ihren Tisch  
 
 
KALTE SPEISEN  

Coppa -schinken  hauchdünn aufgeschnitten  

Trockenfleisch  Platte von H atecke 

Käseplatte vom Maître Fromager Rolf Beeler  

Swiss Lachs aus dem Misox mit Meerrettichschaum  

 
 
EIERSPEISEN  
 
Weiches  Ei  – klassisch  und schlicht  

Rührei – locker und cremig  wahlweise natur  oder mit Kräutern  

 

 

WARME SPEISEN  
 

Pastete mit Sauce Cumberland  

Hausgemachter  Hackbraten  mit Sauce  

Roastbeef mit Sauce Tartar  

Frische Pancakes mit Ahornsirup  

 

 

Dazu  servieren  wir  Bubbles  à discrétion  
 

 
VOM BUFFET  

BROT & BACKWAREN  

Croissants  

Sauerteigbrot mit Mehl von der Schlossmühle  

weitere Brotsorten 

AUFSTRICHE  & KONFITÜREN  

Pistazien -Haselnuss -Aufstrich,  24 Stunden in der Granitmühle vermahlen  

Haselnuss-Kakao Aufstrich, Haselnüsse  24 Stunden im Granitmühle 
vermahlen und mit dunkler Milchschokolade verfeinert.  
 

Diverse  Konfitüren  

Honig vom regionalen Imker  

MÜESLI  & JOGHURT  

Hausgemachtes  Birchermüesli  nach klassischem  Rezept  

Granola mit Nüssen und Haferflocken  

Auswahl an Joghurts  

 
PREISE  

 

Erwachsene: CHF 58.– 

Jugendliche (10 –17 Jahre): CHF 39.– 

Kinder  (3–9 Jahre):  CHF  10.– 

Kinder bis 3 Jahre: gratis  

 
Für Hotelgäste bieten wir den Brunch für einen Aufpreis von CHF 35. – an.  
 
Preise in CHF inkl.  MwSt. 

https://swissnuts.ch/products/haselnuss-kakao-aufstrich?variant=56089416860025

